« Lo

La nourriture peut étre gaspillée &
différents moments du cycle de vie
d'un produit alimentaire. En effet,
du champ & l'assiette, le gaspillage
alimentaire  est un  probléme
récurrent.

Nous partons du principe que toute
perte correspond & un élément
alimentaire qui n‘a pas été
consommé. Cependant, il existe des
différences culturelles qui
définissent ce qui est mangeable ou
non. Pour cette raison, la notion de
gaspillage alimentaire est difficile &
définir. La

chercheur.euse.s et statisticien.ne.s

majorité des

incluent donc la nourriture dite
“comestible” et “non comestible”
(comme par exemple des os) dans

leurs estimations.

Aujourd’hui, on estime qu'un tiers de
la nourriture produite est jetée, ce
qui a de nombreuses conséquences
écologiques.
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Street Gourmet
16:00 - 17:00

Nero's Pizza
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Too Good To Go :
I'appli qui a su allier
économie et écologie.

|

Too Good To Go est une
application anti-gaspillage  pour
smartphones!  Elle  consiste a
valoriser  les  invendus  des
entreprises toujours propres a la
consommation
d'étre
proposent alors des “paniers” que
le.a client.e peut aller chercher et

mais susceptibles

jetés. Les  entreprises

payer en boutique. Tout le monde
est gagnant ! Les
vendent des
auraient jetés et les client.e.s les

entreprises
produits qu'elles
obtiennent & moindre prix.
Bien évidemment, de nombreux
commergants du  Havre sont
présents sur cette application tels
que : Carrefour, Le Wok Girill,
Coccimarket et bien d'autres

encore.




